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Chocolatière & émulsionneur induction Inox
Réf : BCL540

Laissez vos envies gourmandes s’exprimer ! 

Préparez-vous à une expérience culinaire sans pareille avec la 
Chocolatière & Emulsionneur à Induction en Inox BCL540. Découvrez 
l'innovation au service de la gourmandise, offrant un éventail de 
possibilités pour ravir vos papilles à chaque instant.

Grâce à sa chauffe à induction latérale 3D, cette chocolatière garantit 
des préparations rapides et sans accrocs. La température et la diffusion 
de chaleur sont maîtrisées à la perfection pour un résultat optimal à 
chaque utilisation. De plus, son fonctionnement silencieux vous permet 
de profiter de vos moments de dégustation en toute tranquillité.

Les boutons de commandes rétroéclairés assurent une navigation 
intuitive, tandis que l'arrêt automatique garantit que vos boissons 
atteignent la température idéale sans risque de surchauffe. Avec le 
bouton Stop, interrompez facilement la préparation à tout moment 
pour une personnalisation totale de vos créations.

Avec ses quatre fonctions distinctes, la Chocolatière & Emulsionneur 
BCL540 offre une palette infinie de possibilités :

• Chocolat Chaud: À partir de copeaux, pépites ou carreaux de 
chocolat, laissez-vous séduire par un chocolat chaud mousseux d'une 
richesse incomparable.

• Lait Chaud: Que vous préfériez du lait nature ou aromatisé, préparez 
le parfait café latte ou café au lait en un tour de main.

• Émulsion de Lait Chaud: Offrez-vous un véritable voyage des sens 
avec des boissons telles que le chaï tea latte, le latte macchiato ou 
l'expresso macchiato, préparées avec une émulsion onctueuse et 
savoureuse.

• Émulsion de Lait Froid: Rafraîchissez-vous avec des créations glacées 
comme le café glacé, le cappuccino frappé ou le chocolat mousseux 
froid, pour une explosion de fraîcheur à chaque gorgée. 

Utilisable avec tout type de lait 
(animal ou végétal) pour 
préparer de nombreuses 

préparations

Contrôle précis de la 
température grâce à la 

chauffe induction latérale 3D 

www.riviera-et-bar.fr

Capacité de 200 à 600ml en 
fonction des préparations 

Habillage, fouet et pot 
à lait en inox

Arrêt manuel ou 
automatique 

Pot à lait, fouets et 
couvercle compatibles

lave-vaisselle

Mode économie d’énergie 
après 2 minutes de non-

utilisation 

https://www.youtube.com/channel/UCEaVY1dyG3xwu028G-S4BLg
https://www.facebook.com/riviera.et.bar/
https://www.secure.instagram.com/riviera_et_bar/
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*Conformément à la règlementation en vigueur

Données spécifiques

EAN du produit 3576160017693

Catégorie du produit Chocolatière & Emulsionneur 

Couleurs Inox et Noir

Capacité De 200 à 600 ml 

Types de fonctions 
4 (Chocolat Chaud, Lait Chaud, Émulsion chaude de lait, Émulsion froide 

de lait)

Arrêt automatique Oui 

Arrêt manuel Oui

Signalisation en cas de manque de lait Oui 

Pot à lait pivotant Oui à 360°

Laits compatibles Tous les laits (animal végétal , lait de croissance, etc.)

Mode économie d’énergie Oui après 2 minutes de non-utilisation 

Matière Habillage, fouet et pot à lait en inox

Accessoires fournis Un fouet à lait et un fouet à chocolat 

Compatible lave-vaisselle Oui (Pot à lait, fouets et couvercle)

Données générales

Fabriqué en Chine

Garantie 2 ans

Disponibilité des pièces détachées 5 ans à compter de la date de fabrication

Puissance (W) 650W

Dimensions du produit L19 x H25 x P14 cm 

Poids du produit 1,7kg

Dimensions du produit emballé L33,5 x H24 x P20,5 cm 

Poids du produit emballé 2,2kg

Dimensions du suremballage

Poids du suremballage 4,4kg

EAN du suremballage

Nombre de produits par suremballage 2

Nombre de produits par palette 60

Nombre de colis par couche

Nombre de couches par palette

Chocolatière & émulsionneur induction 
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