Fiche technique

LOUIS TELLIER

Identification

Péle-pommes ménager

Désignation
N4232R

Référence

Code barres 3325980013596

Couleur(s) Rouge et gris

Lieu de fabrication CHINE

Marque LA BONNE GRAINE

Code fiscal 8210000000

Marché Cible
Cible

Domestique

Descriptif technique
25x10x 13 (Lx I x H)

Dimensions produit nu (cm)

Poids produit nu (kg) 0.5 Kg

Lames inox, corps en fonte d’acier peint
époxy
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Pieces détachées
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Mode d'emploi
Garantie
Brevet

Autre

Produi
Elec.

Puissance (W)

Nb Piles Fournies

Type Piles

produit
Pack

Conditionnement

Type d'emballage
Dimensions (cm) 25x10.5x 14 (LxIxH)
Contenu (Nb unités)

Poids (kg)
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Master
12 pcs

Inner
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Quantités

Code Barres

Palette (cm)
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Nb unités / palette
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Nb couches / palette

Nb carton / couche

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)

Pele-pommes a ventouse - ler prix

UN PELE-POMME A FIXATION VENTOUSE TRES
INGENIEUX : Le péle-pomme rouge a fixation
ventouse de la marque La Bonne Graine est idéal
pour éplucher, trancher et étrogner vos pommes
grace a son design ingénieux.

MATERIAUX PROFESSIONNELS : Le péle-pomme
rouge a fixation ventouse est congu en inox et en
acier, deux matériaux résistants, pour une
utilisation durable et une robustesse a toute
épreuve.

DIMENSIONS OPTIMALES : Le péle-pomme
rouge a fixation ventouse de la marque La Bonne
Graine est idéal pour éplucher, étrogner et
trancher finement vos pommes. Il mesure 30,5 x
12 x 18,5 cm pour un poids de 600 grammes.

ENTRETIEN FACILE : Il est conseillé de bien laver
votre péle-pomme ventouse a l'aide d’un liquide
vaisselle sans utiliser d’éponge abrasive. Pensez
a bien sécher votre équipement de cuisine.

POUR UN RETOUR A UNE CUISINE
TRADITIONNELLE : La Bonne Graine, marque du
Groupe Louis Tellier, propose des ustensiles de
cuisine revisités au goQt du jour, simples
d'utilisation pour retrouver le plaisir de la cuisine
traditionnelle !
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