
  

FICHE TECHNIQUE

ROULETTE A’ PIZZA mod. AC-ROP6

ROULETTE A’ PIZZA DÉMONTABLE AVEC LAME ø 100 mm POSSIBILITÉ D’AFFILER
-CORPS ROULETTE: Matériel ACIER AISI 420 pré-trempé sp.1,5mm
-DISQUE LAME: Matériel ACIER AISI 420 pré-trempé sp.1,5mm
- POIGNÉE ERGONOMIQUE MOULÉE A’ PRESSION: Matériel Nylon PA6 naturel, très 
résistant aux chocs. Il peut atteindre la température de 200°C avant que le nylon puisse 
devenir souple. La forme particulière du manche rend la prise sûre et protège les doigts 
d'un contact accidentel avec la lame.
-POIDS: 190 gr.
-DIMENSIONS TOT.: 100x240 mm

UTILISATION : traditionnelle ; la lame coupe la pizza en continu et proprement
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