
Couteau à Pizza Lame Ajourée 11 cm - Fischer 

Une découpe nette et précise pour des parts parfaites ! 

Le couteau à pizza Fischer est l’outil idéal pour découper vos pizzas sans effort. Grâce à 
sa lame dentelée en acier inoxydable de 11 cm, il garantit une coupe nette et précise, sans 
arracher la pâte ou les garnitures. Son design ajouré empêche les aliments d’adhérer à la lame, 
assurant une utilisation fluide et efficace. Doté d’un manche ergonomique en ABS noir, il offre 
une prise en main confortable et sécurisée, même lors d’une utilisation prolongée. Facile 
d’entretien, il se nettoie simplement avec un chiffon humide, idéal pour un usage professionnel 
intensif. 

Les + produits 

• Lame dentelée en acier inoxydable : Coupe sans effort et précision maximale. 

• Design ajouré : Réduit l’adhérence des aliments pour une découpe fluide. 

• Manche en ABS ergonomique : Prise en main confortable et manipulation facile. 

• Utilisation professionnelle : Adapté aux restaurateurs, pizzerias et particuliers 
exigeants. 

• Entretien rapide : Nettoyage simple avec un chiffon humide. 

Conseils d’utilisation et d’entretien 

• Nettoyage rapide : Passez un chiffon humide sur la lame après chaque utilisation. 

• Stockage sécurisé : Rangez dans un bloc à couteaux ou sur une barre magnétique. 

• Aiguisage occasionnel : Bien que la lame dentelée conserve son tranchant longtemps, 
un entretien ponctuel prolonge sa durée de vie. 

Questions fréquentes 

Ce couteau est-il adapté aux professionnels ? 
Oui, il est conçu pour les pizzerias, restaurants et particuliers exigeants. 

Peut-on l’utiliser sur d’autres aliments ? 
Oui, il convient aussi pour les tartes, pains et certains fromages. 

Est-il compatible avec un lave-vaisselle ? 
Il est recommandé de le nettoyer à la main pour 
préserver son tranchant et sa durabilité  

Marque : Fischer Bargoin  FRANCE 

Matière : Acier inoxydable 

Coloris : Noir 

Entretien : Entretien à la main 

Poids : 40 g 

Manche : ABS 

https://www.manelli.fr/78_fischer-bargoin

