
 
Aiguiseur manuel Angle Select Diamond Hone 4633 

Référence : 4633 

 

 
 

Description produit :  

Conçu et assemblé aux Etats-Unis, le Chef's Choice Angle Select 4633 est un affûteur manuel 
professionnel 3 étapes. Il possède 3 modules, un pour l'aiguisage des couteaux type asiatique, 
un pour les couteaux type Européen, et un dernier pour l'affilage de tous les couteaux (lisses et à 
dents). Le Chef's Choice Angle Select 4633 est en mesure d'aiguiser les lames des couteaux de 
cuisine, à pain, à poisson, santoku et même de poche ! Angle d'affûtage : 15 ou 20°. Afin de ne 
pas se tromper, des informations sont inscrites en-dessous de chaque fente. 

De couleur noire, cet aiguiseur manuel professionnel 3 étapes est marqué par le logo Chef's 
Choice, avec texte Model 4633, le tout en blanc pour une visibilité parfaite par contraste. Sa 
poignée ergonomique assure un confort de prise en main sans précédent, pour les droitiers, 
mais aussi les gauchers. Les pieds antidérapants en caoutchouc assurent une sécurité 
optimale à chaque instant. Avec l'aiguiseur manuel Angle Select Chef's Choice, vous allez 
pouvoir donner une seconde vie aux lames de tous vos couteaux ! 

Caractéristiques : 

Marque : Chef'sChoice 

Type de produit : aiguiseur manuel 

Couleur : noir 

Angle d'aiguisage : 15 ou 20°  

Hauteur : 5,1cm 

Longueur : 23cm 

Largeur : 5,1cm 

Poids : 200g 

EAN : 087877463398 


