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N°40 • Rincage N°61 • SelN°13 • Toutes eaux N°27 • Eaux dures N°14 • Poudre N°28 • TablettesN°35 • Spécial bar

N°16
Gel mains
Hydroalcoolique

N°23
Savon mains
Antibactérien

N°37
Savon mains
Crème

Distributeur
Inox
au coude

NETTOYANT CUISINE MULTIUSAGES JOURNALIER
 convient pour:  1/ infrastructure générale: sols, murs, carrelages, plafonds et frigos

  2/ toutes surfaces dures et lisses, planches de découpe, plans de travail, tables et armoires
  3/ matériel de cuisine • 4/ vaisselle à main • 5/ surfaces vitrées
 dosage: diluer 20 ml dans un vaporisateur ou 40 ml dans un seau
 appliquer la solution • frotter avec éponge, lavette, brosse ou mop humide • rincer à l’eau claire et laisser sécher

DEGRAISSER

DEGRAISSANT GRAISSES TENACES SURPUISSANT
 convient pour dégraisser et nettoyer: fours, fours combinés, grilles, plaques de cuisson, friteuses, cuves, hottes,

 fi ltres à hotte, inox, cuisinières, poêles, casseroles, broches, rôtissoires, barbecues, sols et toutes huiles et graisses incrustées
 dosage: diluer dans un vaporisateur ou dans un seau dans la proportion de 1/2 à 1/40 selon degré d’encrassement
 appliquer la solution • laisser agir durant quelques minutes • frotter avec éponge, lavette ou brosse humide •

 rincer à l’eau claire • sécher avec chiff on ou lavette sèche

DESINFECTANT - Numéro d’agréation: 3308B
 convient pour désinfecter: surfaces lavables, appareils et accessoires de cuisine, toilettes et autres sanitaires
 phase 1 - le nettoyage: nettoyer au préalable soigneusement les surfaces et les matériaux à désinfecter

 à l’aide du nettoyant DIPP N°24 ou du dégraissant DIPP N°02 • rincer abondamment à I’eau claire
 phase 2 - la désinfection: diluer ensuite le DIPP N°12 avec de l’eau claire; la concentration d’utilisation est de 1%
 (=1/2 bouchon/litre) • appliquer la dilution et laisser agir durant 5 minutes • rincer ensuite abondamment à I’eau claire

DETARTRANT CUISINE SURPUISSANT
 convient pour détartrer vaisselle, batteries, petits matériels, récipients alimentaires et appareils tels que:    

 lave-vaisselle, percolateurs, cafetières électriques, bains-marie, machines à glaçons, etc.
 dosage lave-vaisselle: eff ectuer un cycle de lavage à vide avec 100 ml pur par litre d’eau utilisé •

 vidanger la machine et rincer ensuite au moins 3 fois à l’eau claire
 dosage appareils: diluer de 1 à 10% • eff ectuer le détartrage • rincer ensuite au moins 3 fois à l’eau claire

LAVE-VAISSELLE

HYGIENE DES MAINS

Nettoyez soigneusement les zones    avant de les désinfecter

Plan d’hygiène              
ESPACE CUISINE              
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DETARTRER

Découvrez toute la gamme DIPP sur le site: www.dipp.be
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Fréquence N° produit
nettoyant JAN FEV MARS AVRIL MAI JUIN JUIL AOUT SEPT OCT NOV DEC

Espaces Cuisine, Vente et Stockage
Etablis tous les 15 jours N°24
Portes tous les 15 jours N°24
Fenêtres tous les 15 jours N°24
Bacs de lavage/rinçage tous les 15 jours N°24
Réfrigérateurs (intérieur) tous les 15 jours N°24
Armoires extérieures 1x par mois N°24
Etagères extérieures 1x par mois N°24
Tables 1x par mois N°24
Chaises 1x par mois N°24
Fours à vapeur  1x par mois N°24
Fours à micro-ondes 1x par mois N°24
        Bacs de stockage 1x par mois N°24
        Etuves et bains-marie 1x par mois N°24
        Machines à café 1x par mois N°24
Machines à glaçons 1x par mois N°24
Fours et fours combinés (extérieur) 1x par mois N°24
Réfrigérateurs (extérieur) 1x par mois N°24
Congélateurs (extérieur) 1x par mois N°24
Lampes UV 1x par mois N°24
Fours et fours combinés (intérieur) 1x par mois N°02
Hottes aspirantes 1x par mois N°02
Filtres à hottes 1x par mois N°02
Cuisinières 1x par mois N°02
Friteuses 1x par mois N°02
Détartrer lave-vaisselle 1x par mois N°53
Détartrer étuves et bains-marie 1x par mois N°53
Détartrer machines à café 1x par mois N°53
Détartrer machines à glaçons 1x par mois N°53
Armoires (intérieur) tous les 2 mois N°24
Congélateurs (intérieur) tous les 3 mois N°24
        Murs et parois tous les 4 mois N°24
        Eclairage tous les 6 mois N°24
         Plafonds tous les 6 mois N°24

 

Fréquence
Période du:  ........  / ........  au  ........  / ........

Découvrez toute la gamme DIPP sur le site: www.dipp.be
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Entretien Périodique (en profondeur)
ESPACES CUISINE, VENTE ET STOCKAGE

3

CleanPlan

Fréquence N° produit
nettoyant

N° produit 
désinfectant

LU MA ME JE VE SA DI Contrôle
OK / Remarques

Espace Vente
Lavage et désinfection des mains régulièrement N°23 N°16    
Comptoirs frigorifi ques 1x par jour N°12
Comptoirs de vente 1x par jour N°24
Buff ets et bains-marie 1x par jour N°24 N°12
Caisses enregistreuses 1x par jour N°12
Balances 1x par jour N°24 N°12
Trancheuses et machines à découper 1x par jour N°24 N°12
Grille-pains et toasters 1x par jour N°24 N°12
Presse-fruits 1x par jour N°24 N°12
Fours à micro-ondes 1x par jour N°24 N°12
Distributeurs de glaces 1x par jour N°24 N°12
        Tables, plans de travail, établis et billots 1x par jour N°24 N°12
        Planches de découpe 1x par jour N°24 N°12
        Eviers, égouttoirs et distributeurs 1x par jour N°12
Points de contact 1x par jour N°12
Mobilier: tables, chaises, armoires et étagères 1x par jour N°24 
Chaises pour enfant 1x par jour N°12
Vaisselle à main après usage N°24 
Matériel roulant, échelles, clayettes et chariots 1x par jour N°24
Sols 1x par jour N°24
Poubelles 1x par jour N°12
Matériel d’entretien 1x par jour N°12
Portes, poignées et interrupteurs 1x par semaine N°24 N°12
Bacs à couverts 1x par semaine N°24

Espace Stockage
Lavage et désinfection des mains régulièrement N°23 N°16
Points de contact 1x par jour N°12
Lavabos et distributeurs 1x par jour N°12
Eviers 1x par jour N°13
Plans de travail et établis 1x par jour N°24 N°12
Mobilier: chaises, armoires et étagères 1x par semaine N°24 
Balances 1x par jour N°24 N°12
Sols chambres froides positives/négatives 1x par semaine N°24 N°12
Matériel roulant, échelles, clayettes et chariots 1x par jour N°24
Sols  1x par jour N°24
Poubelles 1x par jour N°12
Containers 1x par semaine N°02 N°12
Matériel d’entretien 1x par jour N°12
Portes, poignées et interrupteurs 1x par semaine N°24 N°12

Toujours avant et régulièrement pendant le service

Toujours avant et régulièrement pendant le service

Fréquence LU ME VEMA JE SA DI
Période du:  ..........  / ..........  au  ..........  / ..........

Entretien Quotidien & Hebdomadaire              
ESPACE VENTE ET ESPACE STOCKAGE
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Découvrez toute la gamme DIPP sur le site: www.dipp.beCleanPlan

Fréquence N° produit
nettoyant

N° produit 
désinfectant

LU MA ME JE VE SA DI Contrôle
OK / Remarques

Hygiène des mains
Lavage et désinfection des mains régulièrement N°23 N°16    

Infrastructure générale
Murs (hauteur de travail) et appuis de fenêtres 1x par semaine N°24
Portes, poignées et interrupteurs 1x par semaine N°24 N°12
Sols et rigoles d'évacuation 1x par jour N°24
Armoires, étagères et hottes (extérieur) 1x par jour N°24
Points de contact 1x par jour N°12
Réfrigérateurs et lave-vaisselle (extérieur) 1x par semaine N°24 N°12
Chambres froides positives 1x par semaine N°24 N°12

        Surfaces de travail  
        Tables, plans de travail, établis et billots après usage N°24 N°12
        Planches de découpe après usage N°24 N°12
Eviers, égouttoirs, bacs de lavage et de rinçage 1x par jour N°24 N°12
Bacs à couverts 1x par semaine N°24 

Appareils
Hachoirs à viande et à légumes après usage N°24 N°12
Trancheuses et machines à découper après usage N°24 N°12
Mixers, mélangeurs et batteurs après usage N°24 N°12
Machines à éplucher, coupe-frites, ouvre-boîtes après usage N°24 N°12
Balances après usage N°24 N°12
Machines et turbines à glace / à chantilly après usage N°24 N°12
Chauff e-assiettes après usage N°24 N°12

Matériel de cuisson
Poêles, marmites, casserolles et moules après usage N°24 
Cuisinières après usage N°02
Plaques / grilles de cuisson et sauteuses après usage N°02
        Friteuses (extérieur) après usage N°02
        Fours et fours combinés 1x par jour N°02
        Plaques et grilles de four après usage N°02
Broches, grills, rôtissoires et salamandres après usage N°02
Fours à vapeur et à micro-ondes 1x par jour N°24 N°12
Etuves et bains-marie 1x par jour N°24 N°12

Hottes
Filtres et parois intérieures 1x par semaine N°02

Vaisselle à main
Ustensiles, couteaux, poches, … après usage N°24 

Matériel
Matériel roulant, échelles, clayettes et chariots 1x par jour N°24
Poubelles 1x par jour N°12
Matériel d'entretien 1x par jour N°12

Vaisselle en lave-vaisselle industriel
Liquides: toutes eaux ou eaux douces selon nécessité N°13 ou N°27

Poudre ou tablettes selon nécessité N°14 ou N°28

Rinçage et séchage selon nécessité N°40

LU ME VEMA JE SA DI

Découvrez toute la gamme DIPP sur le site: www.dipp.be

Toujours avant et régulièrement pendant le service
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Période du:  ..........  / ..........  au  ..........  / ..........
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Entretien Quotidien & Hebdomadaire              
ESPACE CUISINE

1              

Qualité
Hygiène

1x Plan d’Hygiène + fixations
1x Livret Planificateurs d’Hygiène Quotidien & Hebdomadaire N°1 • 70 pages
1x Livret Planificateurs d’Hygiène Quotidien & Hebdomadaire N°2 • 70 pages
1x Livret Planificateurs d’Hygiène Périodique N°3 • 70 pages
3x Porte-documents pour Planificateurs
1x Classeur pour les Planificateurs utilisés
Fiches techniques
Fiches de données de sécurité
1x Catalogue DIPP PROFESSIONAL
2x Autocollant «Hygiène des mains» pour au-dessus des éviers
2x Autocollant «Qualité & Hygiène» pour la porte d’entrée ou le comptoir

TOUT DANS 1 BOX • PRÊT À L’EMPLOI
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