06/11/2019

Fiche Technique

INDUSTRA FOOD
Y / MONTURE BLANCHE - filet universel

L —

Les dimensions

Monture |égére blanche, gros filet, mousse blanche
35cm ref 163801
45cm ref 164808

Monture lourde blanche, gros filet, mousse blanche
55cm ref 165805
75cm ref 167809

monture lourde
La Monture

e Monture en polypropyléne - renforcée de fibres de verre.
e Sur la monture est marquée en 4 langues: ‘convient au
secteur alimentaire’.

Matiére cellulaire

Matiere cellulaire blanche Hevacel 3x copolymére vinyl acetate
densité 50K°/m3

matiére inerte non gonflée chimiquement

asséche parfaitement

s’use moins rapidement

résiste aux détergents et produits désinfectants.
Epaisseur mousse: 2 Xx 9 mm

Température admises
- les montures: stérilisation a 130 °C possible.
- la matiére cellulaire: de -30°C a + 50°C.

Contact alimentaire
Les raclettes FOOD conviennent pour |'utilisation dans le secteur alimentaire - HACCP.
La raclette montée ne comprend aucun élément métallique ou en bois.

Mode de transport

unité | boite | Palette (EURO 1.20 * 0.80 m)
Ref dimen- poids pcs L L H Boite/ Boites/palette Boites/palette
sions (kg) / (mm) | (mm) | (mm) | ranger | (jusque 1m 50) (jusgue 2m)
Boite # TOT # TOT
ranger ranger

163801 35 cm 0.100 12 190 482 195 10 6 720 9 1080
164808 45 cm 0.140 10 190 482 195 10 6 600 9 900
165805 55 cm 0.310 10 195 610 195 8 6 480 9 720
167809 75 cm 0.390 10 195 810 195 6 6 360 9 540

Possibliltés
Etant fabriquant, nous pouvons produire différentes types de raclettes :
e monture : blanche ou grise
e mousse: blanche ou noire / nitrile / caoutchouc naturel rouge / mousse en couleur.
e Si nécessité absolue de stérilisation a 130 °C, nous pouvons fournir des raclettes avec
caoutchouc plein en qualité nitrile alimentaire.
Nous fournissons également des manches en fibre de verre HACCP.
Livrable avec ou sans étiquette sur la raclette
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