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Jambon Baratté Salé Fumé Cuit :

Le processus consiste :
Fagonnage de jambon de porc/frais.

Composition :

- viande de porc

- sel nitrité: E250

- eau

- épices naturelles (décoction)

- dextrose

- antioxydant : E301

- stabilisants : E450,E451, ES08.
- Epaississants : E407, E412.

- Antimoussant:E900

- Sirop de glucose

Processus :

- injection

- Maturation par barattage

- cuisson i

- contrble de valeur pasteurisatrice
- mise sous vide

- Grillage

- Double pasteurisation

- D.L.U.O. (45 jours)

- Numérotation des lots

Consommation dans I’emballage d’origine hermétiquement clos de 4°C a 7°C

Produit conforme a la législation en vigueur.
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Valeurs Nutriotionnelles Jambons Baratté

Gemiddelde voedingswaarden per 100g

Matiéres grasses / Vetten 249

Humidité 73%
Dont Sucres / Waarvan Suikers 079

Sel / Zout 1,89

Acides gras poly-insaturés / Meervoudigonverzadigde vetzuren 03g

La teneur en viande de porc estimée Min.92% / au produit fini.

Référence échantillon laboratoire Euraceta : 295132/295741 1ot:180611
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