Raw Cane Sugar Fairtrade

Description

Avec son golt authentique 100 % pur sucre de canne, sa texture fine et sa
couleur légérement dorée, ce produit confére du caractére a tous les gateaux,
tartes et boissons exotiques. Depuis des années, Candico importe et transforme
du sucre de canne brut par le biais de projets certifiés « Fairtrade » de pays de
I’'hémisphére sud, pour en faire du sucre roux de canne. En 2008, la marque
Candico est allée encore plus loin dans son développement durable. Depuis
lors, la gamme classique de sucre de canne n’est plus disponible que sous la
forme de produits équitables (certifiés « Fairtrade »).

Characteristics
+ High-purity sugar
+ Fine, shiny crystals with a slight golden hue

+ Unrefined brown cane sugar

Advantages

+ The characteristic taste and aroma of cane sugar
+ High solubility, making it ideal for hot baking (immediate sweetness)

+ Quality guaranteed thanks to Candico’s many years of expertise and
experience

Usage

* Pastries and desserts
* Sprinkling on desserts, fruit and yoghurt
* Preparing exotic drinks such as mojito

Nutritional Values
per 100 g

Energy 396 kcal - 1683 kJ
Fat 0g
Carbohydrates 99,0¢g
Proteins Og
Fibers 0g
Salt 0g

Sugars for baking and decoration
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Raw Cane Sugar Fairtrade

Tray: 10 x 1kg
Article: 42506637

" Candico Unit

EAN-code: 5410301300108
Net weight: 1 kg
LxWxH:110 x 75 x 150 mm

Groupage / Tray
EAN-code: 5410301166377
Net weight: 10 x 1 kg (10 kg)
Lx W x H: 375 x 230 x 165 mm

Delivery
EAN-code: 5410301266374
Number of cartons: 80 (8 x 10 colli)
Net weight: 800 kg
Gross weight (without pallet): 847 kg
L x W x H (height without pallet): Eurochep 120 x 80 x 146,5 cm
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