Specification de l'article

Numéro d'article 17900000
PASTRIDOR Nom d'article DELICE CROISSANT COURBE 70G

Thaw , Bake & Serve

Date activée: 07-04-2026

Description

Découvrez la texture irrésistible du Delice Croissant Courbé - croustillant, aéré et onctueux. Préparé avec soin, il respecte les
temps de repos nécessaires au développement de son ardbme caractéristique. Avec ses 16 couches délicates de pate
feuilletée et ses 21% de beurre crémeux, le croissant courbé Délice est un choix délicieux pour le petit-déjeuner (buffet) ou
un en-cas sucré !

Photo

Ingrédients ] ]
Pate: farine de BLE, beurre (LAIT) (20,6%), eau, levure, sucre, sel, GLUTEN de BLE, agent de traitement de la farine (E300),

enzyme, OEUF. Décoration: OEUF. Peut contenir: autres céréales contenant du gluten.

Propriétés physiques

Unité Minimum Cible Maximum
Poids g 65,0 70,0 75,0
Longueur cm 7,7 9,3 10,9
Largeur cm 7,3 8,3 9,2
Hauteur cm 3,7 4,0 4,3
Normes microbiologiques (Calculated)
moisissures/g <300
salmonella/25g Absente
bacillus céréus/g < 300
e.coli/g <10
Coagulase pos. Staphylocoque < 300
Valeurs nutritives (Calculated)
Apport de
référence sur
par 100g 100g (%)
energie (kJ) 1414 kJ 16,8
energie (kcal) 338 kcal 16,9
matiéres grasses 18 ¢ 25,3
- dont acides gras saturés 1149 56,1
glucides 379 14,3
- dont sucres 599 6,6
fibres 1,69 55
protéines 6,49 12,9
sel 0,87g 14,5

Apport de référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal)

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont

susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur

demande. Lantménnen
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Specification de l'article

Numéro d'article 17900000
PASTRIDOR Nom d'article DELICE CROISSANT COURBE 70G

Thaw , Bake & Serve

Allergénes (Berekend)

gluten
blé
seigle
orge
avoine
épeautre
kamut
fruits a coque -
huile de noix -
arachides -
amandes -
noisettes -
noix -
noix de cajou -
noix de pécan -
noix du brésil -
pistache -
noix de macadamia
lait

oeuf

soja

graines de sésame
sulfite (€220-e227) (> 10ppm) -
céleri -
moutarde -
composants de poisson -
crustacés -
mollusques -
lupin -

N+

[ S|

- = absence d'allergenes ? = contamination possible + = prése

Conditions de stockage et de distribution

- a une température inférieure ou égale a —18 °C.

- Ne jamais recongeler un produit ayant été décongelé.

- Ne jamais empiler les hautes palettes chargées.

- Toujours bien fermer les emballages.

- Durée de conservation : 12 Mois a partir de la date de production.
- La date de péremption est mentionnée sur I'étiquette.

Emballage
Emballage primaire:

Type de Sac: sac bleu
Piéces/Sac: 24
EAN Code: /

Emballage secondaire:
Boite: Longueur:393 mm - Largeur:290 mm - Hauteur:184 mm
Poids brut: 3 763,00 g
Poids net: 3 360,00 g
EAN Code: 5413056006646
Piéces/Boite : 48
Sac/Boite : 2

Palletisation:
Type de palette: palette euro
Poids brut: 322,54 Kg
Poids net: 268,80 Kg
nombre de couches par palette: 10
nombre de boites par palette: 80
Hauteur de la palette, articles inclus: 1,98 Mtr

Date activée: 07-04-2026

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande.
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Specification de l'article

Numéro d'article 17900000

Date activée: 07-04-2026

PASTRIDOR Nom d'article DELICE CROISSANT COURBE 70G
Thaw , Bake & Serve
Marchandise
19012000

Mode d’emploi
Instructions de cuisson

Temps de décongélation
Temps de cuisson
Température de cuisson
Temps de pousse
Température de pousse

Aprés décongélation, traiter immédiatement le produit.

Pour garantir une qualité optimale, nous vous

conseillons de consommer les produits dans les 12 Heures lorsqu'il est

conservé a température ambiante (15°C - 25°C).

Ces instructions de cuisson sont données a titre indicatif et doivent étre adaptées en fonction du type de four et du nombre
de produits dans le four. Les temps de pousse et de décongélation sont également tributaires de différents facteurs tels que
la température et 'humidité ambiantes. Soyez vigilant de maniére a procéder aux modifications nécessaires.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel déclare que ce produit ne contient ni ingrédient génétiquement modifié ni additif,
conformément aux réglements (CE) 1829/2003 et 1830/2003 concernant la commercialisation et I'étiquetage des organismes
génétiguement modifiés. Ce produit satisfait au réglement en la matiére.

Par conséquent, un étiquetage supplémentaire ("Ce produit contient du [ou des] [nom du ou des organismes] génétiquement

modifié[s]") n’est pas nécessaire.

Libellé
£ ML | DELICE CROISSANT GEBOGEN 706 | DIEPVAIES

1: Deeg: taiwenloem,

pelk ] (20,524,

iter, (sl auiker, zaut, tarwegluten,

00), ey, 8. [

: ¢l Kan bevatten: andere glutenbevattends granen

1790000

DE | DELICE CROISSANT GEBOGENES 70G | TIEFGEFROREN

Zutatery Teig: Weizenenieh, Butter (Milch) (20, 6%, Wasser, Hafe, Zucker, Salz, Wetzengluten,
Mehlbehandhungsmittel (F3oa), Enzym, Ei. Deboration: Bl Kann enthalten: andere glutenhaltige
Getreide,

FR | DELICE GROISSANT COURBE 706 | SURGELE

Ingradierts: Pite-farire de blé, Deurre (lait] [20,6%), &au, levwure, wer

e, w2, gluten de blé, agent de traitement de 2
Farine {E3oa), enzyime, oeuf Décoration: ceuf. Peut contenir: autres céréales contenant du gluten,

17900000

IT | DELICE CROISSANT CURVO 706 | SURGELATO

Ingredienti: Pasta: farina d frumenta, bume (latte] (20,%), aceus, lievito, rucchero, sale, giutine di frumento,
aqente di trattamento dellz farin (E3oo), enzimi, vova. Decorzione. vova. Pud contenere; altri cereali contenenti
qlitine,

EN | DELICE CROISSANT CURVED 706 | QUICK FROZEN % @
ES | DELICE CROISSANT CURVO 706 | ULTRACONGELADD \nqredlemDm.qh.whmI'b.lr,lml'ler(nilk)[m,.ﬁﬁ,\,mlrr,ymﬂ, wgap?amwhutghnm,ﬂbufuemernaqmt +/-30 min |+ 21 minl 170-180°C {48 x
Ingredientes: Mas: ara e g, mentequilsleche) 1,04, agus, levodur, anicar o, litende. (3°0h E2e egg, Decoraion: egg May conta: other careas containing gaten. : ; - :
trige, apente de tratemients de s haring (F3oo), enzimas, huev. Decoracidn: hueve, Puede Start tosave Unicoins on: www.myrondr.pm.eu
contener: olfas cereales que contengan gluten, .
B8
Tem minste houdbaar tat aindic - A ecraomimar de préférence avant fin: - Mindestens haltbar bis Ende: - Da eonsumarsi 15 ‘é
s oo - Comui o s - o 5'413056008646 | [R:
Lok PROOXO (700426 (74722 0472027
Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande. Lantménnen
Unibake
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