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Greenyard Frozen France
ZA Le Barderff .

CS 20227 Phaseolus vulgaris L

56502 Moréac

CARACTERISTIQUES GENERALES :

LIEU DE France,
ROIDSINER 1 kg ou 2,5 kg PRODUCTION* Belgique
DLUO 24 mois CONSERVATION -18°C

* Sous réserve de conditions climatiques exceptionnelles pouvant entrainer des approvisionnements en provenance d'autres bassins agricoles

VALEURS NUTRITIONNELLES :

Pour 100 g |

Energie (kJ) 148

Energie (kcal) 35

Matiéres grasses (g) < 0,5

dont acides gras saturés (g) <0,1

Glucides (g) 4,2

dont sucres (g) 1,8

Fibres (g) 4

Protéines (g) 2,2

Sel (g) 0,01
CARACTERISTIQUES CHIMIQUES :
Allergénes : Absence, selon la Réglementation Européenne
OGM : Le produit n’est pas issu d’Organisme Génétiqguement Modifié
Ionisation : Le produit n'a pas subi de traitement ionisant
Pesticides, métaux : Le produit respecte la Réglementation Européenne
MODE D'UTILISATION:

\ﬂ‘m 10 a 12 minutes dans I'eau bouillante

3 a 4 minutes aprés rotation de la soupape

20 minutes avec un peu d’huile

S

Produits a base de légumes, doivent étre entierement cuits avant la consommation.
Cuire le produit encore surgelé - aucune décongélation préalable n'est recommandée.

Ne pas recongeler aprés décongélation. Conservez le produit décongelé dans un réfrigérateur

pendant 24h maximum a 0-3°C.

ETIQUETAGE ET CONDITIONNEMENT :

Conditionné en carton de 10 sachets de 1 kg ou de 4 sachets de 2,5 kg
Code emballeur : EMB 56 140 E



