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DOCUMENT N° 233 

FABBRICANTE 
MANUFACTURER 

Mori 2A srl 
Via Pieve, 2 – 25080 Nuvolento (BS) Italy 

PRODOTTI COPERTI DALLA PRESENTE DOC 
PRODUCTS COVERED BY THIS DOC 

• BPxxxxxSA 
• COxxSA000 
• FFxxSA 
• GECOxxxxSA 

 

VALIDA A PARTIRE DAL  VALID FROM 16/02/2026 

(1) Questa dichiarazione ha validità a partire dalla data sopra riportata e sarà sostituita se interverranno cambiamenti nella 
produzione/formulazione del materiale o se i riferimenti legislativi saranno modificati e aggiornati in modo tale da richiedere 
una nuova verifica ai fini della conformità. This declaration is valid from the date stated above and will be replaced if changes 
occur in the production/formulation of the material or if the legislative references are changed and updated in such a way as to 
require a new verification of conformity. 

RIFERIMENTI NORMATIVI   
REGULATORY REFERENCES 

• Regulation (EC) 1935/2004 
• Regulation (EC) 2023/2006 
• Regulation (EC) 625/2017 
• Regulation (EU) 10/2011 
• Regulation (EC) 1895/2005 
• DM 21 marzo 1973 e s.m.i. 
• DPR 777/1982 
• DL.vo 108/1992 
• DL.vo 29/2017 
• Nota del Ministero della Salute n. 32249, 11/10/2011 

E successivi aggiornamenti e modifiche (ove applicabili) in vigore alla data 
di emissione del presente documento   
And subsequent updates and amendments (where applicable) in force on the 
date of issue of this document 

MATERIA PRIMA  RAW MATERIAL SAN 



 

 

(2) I prodotti coperti dalla presente DoC sono stati prodotti esclusivamente con materia prima, altre sostanze di partenza e 
additivi autorizzati ai sensi del Regolamento CE n. 10/2011. Per questo prodotto è stata effettuata una valutazione dei rischi 
ai sensi dell'articolo 19 del Regolamento (CE) n. 10/2011.  The products covered by this DoC were produced exclusively with raw 
materials, other starting substances and additives authorised under Regulation EC No. 10/2011. A risk assessment was carried out 
for this product in accordance with Article 19 of Regulation EC No 10/2011. 

MIGRAZIONE GLOBALE  GLOBAL MIGRATION 

Il prodotto rispetta i limiti di migrazione globale, in base a prove analitiche eseguite nelle seguenti condizioni: 
The product complies with the global migration limits, based on analytical tests carried out under the following conditions: 

SIMULANTE  SIMULANT TEMPO  TIME TEMPERATURA  TEMPERATURE 

Ethanol 10% 240h/10gg 40°C 

Acetic acid 3% 240h/10gg 40°C 

Olive oil 240h/10gg 40°C 

MIGRAZIONE SPECIFICA COLORANTI  SPECIFIC MIGRATION OF COLOURINGS 

Il prodotto rispetta i limiti di migrazione specifica, in base a prove analitiche eseguite nelle seguenti condizioni: 
The product complies with the specific migration limits, based on analytical tests carried out under the following conditions: 

SIMULANTE  SIMULANT TEMPO  TIME TEMPERATURA  TEMPERATURE 

Ethanol 10% 240h/10gg 60°C 

Acetic acid 3% 240h/10gg 60°C 

Sunflower oil 240h/10gg 60°C 

MIGRAZIONE SPECIFICA 15 METALLI PESANTI  SPECIFIC MIGRATION OF 15 HEAVY METALS 

Il prodotto rispetta i limiti di migrazione specifica, in base a prove analitiche eseguite nelle seguenti condizioni: 
The product complies with the specific migration limits, based on analytical tests carried out under the following conditions: 

SIMULANTE  SIMULANT TEMPO  TIME TEMPERATURA  TEMPERATURE 

Acetic acid 3% 240h/10gg 60°C 

MIGRAZIONE SPECIFICA 4 METALLI LANTANIDI  SPECIFIC MIGRATION OF 4 LANTHANIDES METALS 

Il prodotto rispetta i limiti di migrazione specifica, in base a prove analitiche eseguite nelle seguenti condizioni: 
The product complies with the specific migration limits, based on analytical tests carried out under the following conditions: 

SIMULANTE  SIMULANT TEMPO  TIME TEMPERATURA  TEMPERATURE 

Acetic acid 3% 240h/10gg 60°C 



 

 

AMMINE AROMATICHE PRIMARIE  PRIMARY AROMATIC AMINES 

Il prodotto rispetta i limiti di migrazione specifica, in base a prove analitiche eseguite nelle seguenti condizioni: 
The product complies with the specific migration limits, based on analytical tests carried out under the following conditions: 

SIMULANTE  SIMULANT TEMPO  TIME TEMPERATURA  TEMPERATURE 

Acetic acid 3% 240h/10gg 60°C 

ADDITIVI DUAL USE  DUAL USE ADDITIVES 

Nel materiale possono essere presenti sostanze regolate ai Regolamenti 1333/08/CE e 1334/08/CE (sostanze chiamate anche additivi 
“dual use”). 
The material may contain substances regulated under Regulations (EC) No 1333/2008 and 1334/2008 (substances also referred to 
as 'dual-use' additives). 

TEST ORGANOLETTICO  ORGANOLEPTIC INERTIA 

Il prodotto non causa cambiamenti rilevabili nel gusto e differenza appena percepibile e difficilmente definibile dell’olfatto. 
The product causes no detectable changes in taste and barely perceptible and difficult to define in smell. 

SIMULANTE  SIMULANT TEMPO  TIME TEMPERATURA  TEMPERATURE 

Acqua Water 24h/1gg 40°C 

Fette biscottate Biscuits 24h/1gg 40°C 

Cioccolato al latte Milk chocolate 24h/1gg 40°C 

NIAS (Non Intentionally Added Substances) 

Le analisi di screening non evidenziano la presenza di sostanze in concentrazioni superiori ai rispettivi Limiti di Migrazione Specifica 
(SML). Le sostanze prive di un SML associato a un riferimento normativo sono state valutate mediante l’approccio TTC risultando 
conformi. 
Screening analyses indicate that no substances are present in concentrations exceeding their respective Specific Migration Limits 
(SML). Substances without a regulatory SML were evaluated using the TTC approach and were found to be compliant. 

CONDIZIONI D’USO  CONDITIONS OF USE 

TIPOLOGIA DI ALIMENTI 
TYPES OF FOOD 

TUTTI  
ALL 

TEMPO E TEMPERATURA 
TIME AND TEMPERATURE 

Conservazione fino a 6 mesi a temperatura ambiente e inferiore, comprese le 
condizioni di riempimento a caldo e/o riscaldamento fino a 90°C per 3,5 ore al 
massimo. 
Storage for up to 6 months at room temperature or below, including conditions 
of hot filling and/or heating up to 90°C for a maximum of 3,5 hours. 

(3) Le condizioni di prova utilizzate rappresentano un uso reale compatibilmente con le caratteristiche del materiale e con le 
condizioni di utilizzo, come da limitazioni riportate sul prodotto, sul catalogo o sulla scheda tecnica (art.7 par.1 DM 21/03/73).  



 

 

The test conditions used represent actual use in accordance with the characteristics of the material and the conditions of use, as 
per the limitations stated on the product, catalogue or data sheet (Art. 7 par.1 DM 21/03/73). 

NOME E COGNOME  NAME AND SURNAME ALVISE MORI 

FUNZIONE  ROLE CEO, BUSINESS OPERATOR 

FIRMA E TIMBRO AZIENDALE 
SIGNATURE AND COMPANY PRINT 
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