FICHE TECHNIQUE

ILANGA

—— NATURE—

J" ANG.

EATRAIT

Extrait de vanille Bourbon avec grains
A4530NL
Par extraction

Extrait de vanille, ardbme naturel de vanille

Gousses de vanille Planifolia (Bourbon)

Préparations aromatisantes de Madagascar

Organoleptiques Sirop de sucre : 96%

Aspect : Liquide
Couleur : Brun
Odeur: Caractéristique de vanille,

Physico-chimiques

Densité a 20°C : 1.33 +/- 0.05
Indice de réfraction a 20°C:  1.457 +/- 0.005
Brix a 20°C : 66.5° +/- 2 Vanilline naturelle : 0.24%
Solubilité: Eau : Totale Equivalence : 200g de gousses de
Huile: Non vanille pour 1L
Ethanol: Partielle
Microbiologigues Valeurs Unités Méthode
de référence
Micro-organismes aérobies a 30°C : 100 000 ufc/g NF EN ISO 4833-1
Escherichia coli : 1 ufc/g Intern - LAB.MI.262
Salmonella : Absence /125g Intern - LAB.MI.087
Levures et moisissures a 25°C : 1000 ufc/g NF V 08-059

douce
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ILANGA

—— NATURE—

Valeurs énergétiques 267 kcal/

1135 kJ
Protéines <0.01%
Matiéres grasses 0.15%
Dont acides gras saturés <0.02%
Glucides 65.7%
Dont sucres 65.7%

Patisserie : 2 a 4%
Absence

FICHE TECHNIQUE

Durée de conservation

24 mois

Température de conservation

Ambiante (15°- 25°C)

Conditions de stockage

Conserver dans I'emballage d’origine correctement
fermé a I'abri de la lumiére et de la chaleur

Flacon hermétique en plastique :
30 mL

125 mL

1L

10L

Ce produit est conforme a I'annexe Il du réglement (EU) 1169/2011 du 25/10/2011.

OGM : Absence

Ce produit est conforme aux réglements (CE) 1829/2003 et 1830/2003

Pesticides : Absence

Ce produit est conforme au réglement (CE) 396/2005.

Métaux lourds et mycotoxines : Absence

Ce produit est conforme au reglement (CE) 1881/2006

PRODUIT PAR:
Premium Chef
contact@premiumgoods.fr
14 rue Gay Lussac - 94430

Chenneviéres-sur-Marne - FRANCE
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