Huile d’olive infusée au piment 250m|

HUILE D'OLIVE EXTRA VI
AROMATISEE AU

PIMENT

EXTRAVIERGE OLIFOLIE
AATISEERD MET
CHILIPEPER
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL
FLAVOURED WITH
CHILI PEPPER
NATIVES OLIVENOL EXTRA
AROMATISIERT MIT

CHILI

PRODUIT DE GRECE
NLAND

VALEUR NUTRITIVE / VOEDINGSWAARDE /
NUTRITIONAL VALUES / NAHRWERTE
PAR / PER / PER / JE 100ML

Energie / Energie / Energ

Poly-insaturé:

vetten / Polyunsaturat

ungeséttigte Fettsduren ?
lucides / Koolhydraten / Carbohydr
Kohlenhydrate

dont su

INGREDIENTEN : Extra vierge alijfolie (96%), rode
chilipeper (

ZUTATEN: Natives Olivenal ext
Chili (4%

INFORMATIONS : Conserver dans un endroit frais

et sombre. Agiter avant utilisation

INFORMATIE : Koel en donker beware

woor gebrulk

INFORMATION: Store in a cool and d

Shake before us

LAGERUNG : Kiihl und dunkel lagern. Vor Gebrauch
chitteln

ORIGINE / HERKOMST / ORIGIN / HERKUN
CRETAN FARMERS - Héraklion, Crete, Gi
Kreta, Griekenland / Heraklion, Crete,
Heraklion, Kreta, Griechenland.

DISTRIBUTION / DISTRIBUTIE / DISTRIBUTION /
VERTRIEB:
LA FERME GOURMANDE - Nivelles, Brabant
jvel, Waals-Brabant, Belgié
Belgium / Nivelles,
WWallanisch-Brabant, Belgien.

Aconsommer de préférence avant le / Ten
minste houdbaar tot / Best befare / M
haltbar bis:

oIl 72

41 478115

33

25



