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Beurre de tourage
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@ 82% MG
Candia Professionnel - Plaque 1 kg

e Dénomination légale : Beurre de tourage 82% de matiéres grasses

e Ingrédient : Beurre

e Origine : Lait origine UE15

¢ OGM : Produit conventionnel. Non soumis a étiquetage OGM d'apres
reglements CE 1881/2006

¢ Jonisation : Aucun ingrédient, additif et produit fini n'a subi de
traitement d'ionisation

¢ Allergénes : Lait, produits laitiers et ses dérivés

¢ Contaminants chimiques : Conforme aux normes européennes en
vigueur

e Caractéristiques : Cible RMN a 10°C: 54-55% (tolérance +/-1%)
Selon norme NF en ISO 82-92-1 (juillet 2010)

« Conditions de conservation : A conserver entre +2°C et +6°C

* DLUO*: 120 jours

+DLUO : Date Limite d'Utilisation Optimale

Code: 1 0320 07
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Q DONNEES QUALITE

CARACTERISTIQUES PHYSICOCHIMIQUESIEM CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Humidité (%) <16 CIBLE

Matiere seche non grasse (%) <2 Salmonelles spp. Absence dans 25 g

Matiere grasse butyrique (%) > 82 Listeria monocytogénes Absence dans 25 g

Acide Oléique (%) <035 Staphylococcus coagulase+ (UFC/g) <10

pH 47a55 Levures/Moisissures* (UFC/g) Maxi 1000
Entérobactéries* (UFC/g) Maxi 1000

*Plana 3 classesm=100M=10m
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‘ VALEURS NUTRITIONNELLES
Pour 100 g
Energie (kJ/kcal) 3056/743
Matieres grasses (g) 82
Dont acides gras saturés (g) 55
Glucides (g) 0.6
Dont sucres (g) 0.6
Protéines (g) 0,7
Sel (g) 0,04
MR DONNEES LOGISTIQUES
| Palettisation | uc Colis Palette
UC/ colis 10 Code EAN 3700342303209 | 33700342303200 73700342303208
Colis / couche 6 Poids net (kg) 1 10 720
Couches / Palette 12 Poids brut (kg) 1,04 10,65 792
Colis / Palette 72 Dimensions (mm) 300x177x20 400x320x105 | 1200x800x1422
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