
Poêle à frire BRIGADE ULTIMATE 16 cm 
SPRING - 04 1285 60 16 

 

 

Matériau multicouche à 5 épaisseurs avec couche 

extérieure en acier inoxydable 18/0 adapté à 

l’induction, couche intérieure en acier 

inoxydable 18/10 et noyau triple en aluminium. 

Avec une surface innovante pour un effet 

antiadhésif naturel avec un peu d’huile de 

cuisson. Extrêmement durable et résistant aux 

rayures. Appropriée pour l’usage des spatules en 

métal. 

Cuire doucement et frire croustillant. 

Distribution optimale de la chaleur. 

Appropriée pour tous les types de cuisinières, y 

compris à induction. Résistante au four. 

Bord verseur fermé. 

Ø 16 cm / hauteur : 3,3 cm 

 

 

 

 

 

 


