FICHE PRODUIT
PRALINE NOISETTE 60%

Un praliné d’exception au service des artisans d’excellence |] |}

Produit : praliné noisettes 60-40

Ingrédients : noisettes (60%), sucre (40%)

Aspect : lisse et homogéne

Couleur : brun clair

Godt : rond et bien ajusté. Torréfaction moyenne
Texture : hautement raffiné (entre 30 et 45 microns)

Conditionnement : en bocal de 400 g et seaux de 1.3 kg, 5 kg ou 10 kg
Stockage : température entre 10 et 20°C
DLUO : 12 mois a partir de la date de fabrication

Noisettes d'origine Belgique et France

Sucre blanc d'origine Belgique

Production belge et tragabilité garantie
Contribution a la plantation de vergers en Belgique
Qualité artisanale, golt délicat et unique

Valeurs pour 100 ¢ :
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o Matiéres grasses.......ccooommeeceeeeeen 396¢ Praliné 60-40 - Bocal 400 g 05419980615787
dont acides gras saturés........ 271¢g Praliné 80-40 - Seau 1.3 kg 05419980565075
" ClUCIdES. .o 431¢ Praliné 60-40-S 5k 05419980615787
dont SUCIES ..o 426¢ rafine oY ~weau~x9
® Protéines ........ccceerereeeeesssssneeeeen 102 ¢ Praliné 60-40 - Seau 10 kg 05419980565099
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