Specification de l'article

Numéro d'article 229460

PASTRIDOR Nom d'article LEPINJA ROND 100G
Thaw , Bake & Serve
Date activée: 31-08-2026
Description

Petit pain de blé blanc rustique.

Le Lepinja est un pain plat traditionnel originaire des Balkans, trés apprécié dans des pays comme la Croatie, la Slovénie et
la Serbie. Ce pain cuit au four a pierre a une mie aérée et alvéolée, avec une crolte fine et Iégérement croustillante.Grace a
cette structure, le pain absorbe parfaitement les jus et les sauces sans devenir détrempé. Idéal pour les plats chauds et les
options a emporter tels que les cevapcici, les doner ou les hamburgers, il est également étonnamment délicieux comme
base pour divers autres plats. Ce Lepinja rond de 100 grammes a une forme unique, est facile a préparer et convient aux
fours a grande vitesse. En bref, avec le Lepinja, vous ajoutez a votre menu un produit distinctif, polyvalent et clean label,
parfaitement adapté aux tendances alimentaires actuelles.

Ingrédients
farine de BLE, eau, levure, sel iodé, poudre d'acérola. Peut contenir: lait, oeuf, soja, moutarde, lupin, graines de sésame,

noix.

Propriétés physiques

Unité Minimum Cible Maximum
Poids g 99,0 100,0 115,0
Longueur cm 11,5 12,0 13,5
Largeur g 12,0 13,0 13,5
Hauteur cm 4,0 4.5 50
Normes microbiologiques (Measured)
coliformes/g <100
staphylococcus aureus/g <100
levures/g <100
moisissures/g <100
salmonella/25g 0
enterobacteriacealg <100
bacillus céréus/g <100
e.coli/g <100
Valeurs nutritives (Measured)
Apport de
référence sur
par 100g 100g (%)
energie (kJ) 979 kJ 11,7
energie (kcal) 231 kcal 11,6
matiéres grasses 1,19 1,6
- dont acides gras saturés 0,29 1,0
glucides 46 g 17,7
- dont sucres 1,89 2,0
fibres 2,79 9,0
protéines 789 15,6
sel 1,00 g 16,7

Apport de référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal)

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande. Lantménnen
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PASTRIDOR

Specification de l'article

Numéro d'article 229460
Nom d'article LEPINJA ROND 100G
Thaw , Bake & Serve

Allergénes (Measured)

gluten +
blé +
seigle -
orge -
avoine -
épeautre -
kamut -
fruits a coque ?
arachides -
amandes -
noisettes -
noix ?
noix de cajou -
noix de pécan -
noix du brésil -
pistache -
noix de macadamia -
lait ?
oeuf ?
soja ?
graines de sésame ?
sulfite (€220-e227) (> 10ppm) -
céleri -
moutarde ?
composants de poisson

crustacés -
mollusques -
lupin ?

Date activée: 31-08-2026

- = absence d'allergenes ? = contamination possible + = prése

Conditions de stockage et de distribution

- a une température inférieure ou égale a —18 °C.

- Ne jamais recongeler un produit ayant été décongelé.

- Ne jamais empiler les hautes palettes chargées.

- Toujours bien fermer les emballages.

- Durée de conservation : 12 Mois a partir de la date de production.
- La date de péremption est mentionnée sur I'étiquette.

Emballage
Emballage primaire:

Type de Sac: HDPE blue
Piéces/Sac: 55
EAN Code: /

Emballage secondaire:
Boite: Longueur:590 mm - Largeur:390 mm - Hauteur:240 mm
Poids brut: 6 276,00 g
Poids net: 5 500,00 g
EAN Code: 5413056041678
Piéces/Boite : 55
Sac/Boite : 1

Palletisation:
Type de palette: palette euro
Poids brut: 197,23 Kg
Poids net: 154,00 Kg
nombre de couches par palette: 7
nombre de boites par palette: 28
Hauteur de la palette, articles inclus: 1,83 Mtr

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur

demande.
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Numéro d'article 229460
Nom d'article LEPINJA ROND 100G
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PASTRIDOR

Date activée: 31-08-2026

Marchandise
19059030

Mode d’emploi
Instructions de cuisson

Temps de décongélation .........: 15 min
Temps de cuisson ................: 7 min
Température de cuisson ..........: 180°C
Temps de pousse ................:/
Température de pousse ..........:/

Aprés décongélation, traiter immédiatement le produit.

Pour garantir une qualité optimale, nous vous conseillons de consommer les produits dans les 24 Heures lorsqu'il est
conservé a température ambiante (15°C - 25°C).

Ces instructions de cuisson sont données a titre indicatif et doivent étre adaptées en fonction du type de four et du nombre
de produits dans le four. Les temps de pousse et de décongélation sont également tributaires de différents facteurs tels que
la température et 'humidité ambiantes. Soyez vigilant de maniére a procéder aux modifications nécessaires.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel déclare que ce produit ne contient ni ingrédient génétiquement modifié ni additif,
conformément aux réglements (CE) 1829/2003 et 1830/2003 concernant la commercialisation et I'étiquetage des organismes
génétiguement modifiés. Ce produit satisfait au réglement en la matiére.

Par conséquent, un étiquetage supplémentaire ("Ce produit contient du [ou des] [nom du ou des organismes] génétiquement
modifié[s]") n’est pas nécessaire.

NL LEPINJA ROND 100G - DIEPVRIES — Rustiek wit tarwebroodje.
Ingredienten tarwebloem, water, gist, gejodeerd zout, acerola poeder
Kan bevatten: melk, ei, soja, mosterd, lupine, sesamzaad, walnoten.

Libellé

o

Lantmannen Unibake — Londerzeel
Nijverheidsstraat 3 — 1840 Londerzeel -
Belgium - +32 (0) 52 31 539 00

229460

NET WEIGHT (5,5 KG)

2946

NL | bij -18°C of knudw

Vnadmgswaarde | Valeur nutritionelle | Nahlwerte I

it = = Per|Par|Pro  \o ooed niet opni |
FR - LEPINJA ROND 100G — SURGELE - Petit pain de bi¢ blanc yaar mrizionata | L Por | Para 100 g
rustique. Ingrédients: farine de ble, eau, levure, sel indé, po 2ringsinnhol FR | Stock: surgelé a mini A8°C.
d'acérola. Peut contenir: lait, oeuf, soja, moutarde, lupin, qralnes Energie | Energie | Energia | Energiaa | Energi 979 kJ | 231 kcal N e . |
de sésame, noix. s Cpio

Vetten | Matidres Grasses | Fett | Grassi | Rasvaa | Fett 1,19
waarvan verzadigde vetzuren, dont acides gras satureés, 02g
davon gesattigte Fettsauren, di cui acidi grassi saturi
josta tyydyttynytta rasvaa, varav mattat fett, hvorav mettet IT | Stoccaggio a -18°C o inferiore.

fett Non ri dopo lo |

DE - LEPINJA RUND 100G - TIEFGEFROREN - Rustikal iR DE|Lsamuby Rol~H8:C et il

ustkales weiBes A . . PP

Weizenhrotchen. 7utaten Weizenmehl Wasser, Hefe, jodierte: Nach dem nicht wieder |

Salz, Acerolapulver Kann enthalten: Milch, Eier, Soja, Senf, Lupmen
Sesamsamen Walnusse.

IT - LEPINJA ROTONDO 100G -SURGELATO - Panino rustico di grano

bianco. Ir\qvemamb farna di frumerllm acqua, lievito, sale |oda|n " :n::lhhyddralen II(;"‘I‘:::“ K':(h":’“:y;“‘e' Carboidrati | 169 F| Sailytetaan 18°C tai alle.
acerla in polvere. Pud contenere: latte, uova, soia, senape, lupini, iilihydraattia | Kol rat | Karbohydrat Sulanutta tuotetta ei saa jasdyttas uudelleen. |
seml i Sesneno, nocl, waarvan suikers, dont sucres, davon Zucker, di cui zuccheri, 189 e e saal o
FI - VAASAN STREET FOOD PYOREA LEPINJA - LEIPA 100G JOSt soloeréiia araveuc kaner Jr sidaraying SELESNARIYY I8 allor ballsie;
— PAKAST! Vezels | Fibres | Ball | Fibre | Ravi I 274  Firintefiysas efter upptining. |

Rustiikkinen vahnnlwléw, pyorea. Esipaistettu.
Ainesasat. vehnal auho, vesi, hiva, jodioity suola, acerolajauhe.
Saattaa slsal'aa plenla maarla mallna kananmunaa “soijaa,

SE - LEPINJASOMUNBROD RUND 100G — DJUPFRYST - Rustikt
wvetebrod, runt. Forbak:

Fiber | Kostfiber

Inuredrenser vetejmol, \.anen jast, joderat salt,
Ka'n lrtl‘nehalla spar av m;olk. agy, soja, senap, Iupm. sesamfron,
valnotter,

NO/DK — LEPINJA RUND 100G - FRYST - Rustikk lyst
hvetebrgd.

Ingredienser. hvetemel, vann, gjaer, salt tilsatt jod a\.wulapmsr
Kan inneholde spor av melk, egqg, soya, sennep, lupin,
sesamfrg, valngtt.

Eiwitten | Protéines | EiweiB | Proteine | Proteiinia | 7849
Protein
Zout| Sel | Salz | Sale | Suclaa | Salt 1049
Ten minste houdbaar tot — A consommer de préférence avent le — Mindestens haltbar
bis ~ Da consumarsi preferibilmente entro il ~ Parasta e
Besttor 22. 85,2827
Lot 26852ZZ 1 11:63

NO/DK | Oppbevares ved min. 18°C.

Tint vare ma ikke fryses pa nytt.
fat-Y
00

ASmind Pmin_|_180°C | S5«

J

min uu‘ ‘l 0

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
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