
REFERENCE : S61. / S63. / S64.
DESIGNATION PRODUIT : SEAU ISOMALT - LE MAGNIFIQUE
DESIGNATION LEGALE : Isomalt
CODE HS : 29400000

Colisage:
S61. 6
S63. 1
S64. 12

POIDS (g) & DIMENSIONS (cm) DU PRODUIT:
Hauteur Profondeur

S61. 18,10 22,70
S63. 32,30 38,20
S64. 13,03 13,23

COMPOSITION DU PRODUIT :

DDM initiale : 36 mois Aptitude au contact alimentaire (emballage) : Oui

Présence de PFAS : Non Produit soumis aux radiations ionisantes : Non

Présence de Bisphénol A : Non Présence de nanoparticules : Non

Présence d'OGM : Non

CODE EAN :
3 700 467 201 701
3 700 467 202 906
3 700 467 213 858

Poids brut
5 180,00

25 830,00
1 050,00

38,20
13,23
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INGREDIENTS OU DIMENSIONS & MATIERES CONSEILS D'UTILISATION / ENTRETIEN

Ingrédient : Isomalt E953.

Destiné à la fabrication de denrées alimentaires : 
ne pas consommer en l'état.

Contenance : 

S61.: 5 KG
S63.: 25KG
S64.: 1 KG

Utilisation : Facile à travailler, l’isomalt a une 
excellente stabilité, même à des températures 

supérieures à 160°C (et jusqu’à 195°C). Sa faible 
hygroscopicité rend la surface des pièces 

produites moins collante et offre une meilleure 
résistance à l’humidité. Pour utiliser l’isomalt 

pour le sucre coulé, faite fondre l’isomalt à une 
température minimale de 150°C. L’isomalt peut 

être cuit jusqu’à 195°C sans caraméliser.
Laisser reposer 5 à 10 minutes avant de verser 

pour débuller.
Emploi limité : Voir la règlementation en vigueur

Stockage : À conserver dans son emballage 
d’origine, non ouvert, à l’abri de la chaleur et de 

l’humidité.

Les informations présentes sur ce document sont exactes et données en bonne foi au moment de l’impression. 
Le client tient la responsabilité du contrôle et du respect de la possession et de l’usage de nos produits sur son territoire, s’engage à ses obligations 
d’information avec l’utilisateur final et le respect de tout brevet existent ainsi que toutes réglementations applicables à nos produits ou à son activité. 

Largeur
22,70
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