
Mozzarella 40% MG tranches 6x50x20g / 10x10cm

Date de remise 20-11-2024

84020000ERP Code

Provenance des ingrédients
Pourcentage

Mozzarella 100 %
      - lait pasteurisé 98.60 %
      - sel 1.20 %
      - coagulant microbien <1 %
      - ferments lactiques <1 %

Liste d'ingrédients
LAIT pasteurisé, sel, coagulant microbien, ferments lactiques.

Valeurs nutritionnelles
100 g

Energétique 1221 kJ
Energétique 292 kcal
Protéines 26 g
Glucides 0.1 g
- Sucres 0.1 g
Matières grasses 21 g
- Acides gras saturés 14.5 g
Fibre alimentaire 0 g
Eau 48 %
Sel 1.2 g
pH 5.4
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Allergènes
Gluten -
Crustacés -
Oeuf -
Poisso -
Arachides/ cacahuètes -
Soja -
Lait +
Fruits à coques -
Céleri -
Moutarde -
Grains de sésame -
Dioxide de sulfure et sulfites (E220-E228) -
Lupin -
Mollusques -
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Données Microbiologiques
Enterobacteriaceae <1000 Kve/g
E.coli <100 Kve/g
Coag.pos.Staphylococcen <100 Kve/g
Levure/Moisissure <100000 / <5000 Kve/g
Listeria monocytogenes neg. /25g
Salmonella neg. /25g

Notes

Produits et processus
Conditionner le fromage, couper, trancher, emballer sous atmosphère 
protectrice, étiqueter, conserver au frais.

Processus

10x10 cmDimensions
6x50x20 gramPoids net
CO2 / N2 (O2 < 3% pendant la production).Atmosphère protectrice

Autres renseignements
Produit est sans OGM conformité la règlements CE 1829/2003 et 
1830/2003.

OGM

10 semaines à max. 7 °C.D.L.U.O.
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Flowdiagram
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