
Consumer storage instructions

Conserver dans un endroit sec et frais. Fermer après chaque
usage.

s.a. Dr. Oetker n.v.
Pegasus Park

De Kleetlaan 7B bus1,
B-1831 Diegem
www.oetker.be

IMPERIAL PUDDING VANILLA 25KG
Product Information
Article number: 1-48-631500

GTIN CU: 5410056120600

GTIN CS: 5410056120600

Intrastat: 19019099

Boil Préparation 1 : RECETTE POUR DESSERTS Ingrédients : 500g de poudre de pudding 7,5l de lait 750g de
sucre 1.Prenez 1 litre de lait et mélangez avec 500g de poudre de pudding, jusqu’à ce que vous obteniez un
mélange lisse. 2.Faites cuire le restant du lait (6,5l) avec 750g de sucre. Ensuite, ajoutez-y la solution (1).
3.Faites encore cuire le mélange en remuant 1 minute à basse température et le pudding est prêt.
Préparation 2 : RECETTE POUR LA GARNITURE DE FONDS DE TARTE, ECLAIRS, BOULES de
BERLIN,… Ingrédients : 90 à 100g de poudre de pudding, 1l de lait, 200 à 250g de sucre (y ajouter
éventuellement 3 jaunes d’œuf) Résiste à la cuisson.

Weights

25.0 KGM

Packaging Info

CU 5410056120600 20.00 40.00 80.00 25220.000 25.220 25000.000 25.000

CS 5410056120600 20.00 40.00 80.00 25220.000 25.220 25000.000 25.000

PAL 120.00 80.00 134.50 480000.000 480.000 450000.000 450.000

Conversions

CU 1 1 3 18

CS - 1 3 18

PAL - - 1 6

Preparation
type Preparation instruction

Net content

Packaging
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(kg)

Net Weight
(g)

Net
Weight
(kg)

Packaging Unit per Unit per Case per Layer per Pallet



Diet Information

Vegetarian

Lacto-vegetarian

Vegan

Ovo-vegetarian

Ingredient statement

Ingrédients: amidon de maïs, colorants (caroténoïdes, riboflavine), arôme. Peut contenir: GLUTEN, ŒUF, LAIT.

Allergen Information

Barley and barley products (gluten containing grain) (GB) May contain

Cereals containing gluten and their derivatives (AW) May contain

Eggs and their derivatives (AE) May contain

Milk and their derivatives (AM) May contain

Oat and oat products (gluten containing grain) (GO) May contain

Wheat and their derivatives (UW) May contain

Nutrient

Energy kJ 1468

Energy kcal 346

Fat g 0.10

- of which saturates g 0.10

Carbohydrate g 86

- of which sugars g 0.00

Protein g 0.50

Salt g 0.05

Allergen type Level of Containment

Nutrient type in per 100g (Unprepared)


