Specification de l'article

Numéro d'article 16540003
PASTRIDOR Nom d'article PAIN BAGNAT GRIS 13CM 105G

Thaw , Bake & Serve

Date activée: 12-03-2025

Description
Pain gris avec blé et seigle - rond.

Le pain bagnat gris est un petit pain a la crodte fine et croustillante qui contient plus de 3% de fibres. Traditionnellement, il
est agrémenté d’'une garniture simple. Ce classique belge se doit de figurer dans votre assortiment ! Il est également trés
pratique en cuisine : il suffit de le décongeler avant de I'utiliser. Vous pouvez aussi passer le Pain Bagnat Gris brievement au
four pour qu'’il soit encore plus croustillant.

Photo

Ingrédients . . ]
farine de BLE entier, farine de BLE, eau, levure, farine de SEIGLE, sel iodé, gluten de BLE, enzyme (BLE), huile de colza,

agent de traitement de la farine (E300), farine de BLE malté. Décoration: BLE concassé. Peut contenir des traces de: lait,
oeuf, graines de sésame et autres céréales contenant du gluten.

Propriétés physiques

Unité Minimum Cible Maximum
Poids g 95,0 105,0 115,0
Longueur cm 12,0 13,0 14,0
Largeur cm 12,0 13,0 14,0
Hauteur cm 4.0 5,0 6,0
Normes microbiologiques (Calculated)
Bactéries lactiques <3000
levures/g <500
moisissures/g <500
salmonella/25g Absente
enterobacteriaceal/g nvt
micro-org. aérobies/g < 300 000
bacillus céréus/g <3000
e.coli/g <50
Coagulase pos. Staphylocoque <500
Valeurs nutritives (Calculated)
Apport de
référence sur
par 100g 100g (%)
energie (kJ) 1039 kJ 12,4
energie (kcal) 248 kcal 12,4
matiéres grasses 1,29 1,7
- dont acides gras saturés 0,29 0,9
glucides 48 g 18,4
- dont sucres 1,09 1,1
fibres 6,49 21,4
protéines 85¢g 17,0
sel 1,19 18,4

Apport de référence pour un adulte-type (8400kJ/2000kcal)

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont

susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur

demande. Lantménnen
Lantmé&nnen Unibake Londerzee! - Nijverheidsstraat 3 - 1840 LONDERZEEL - Belgium - R
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Allergénes (Berekend)

gluten
blé
seigle
orge
avoine
épeautre -
kamut -
fruits a coque -
huile de noix -
arachides -
amandes -
noisettes -
noix -
noix de cajou -
noix de pécan -
noix du brésil -
pistache -
noix de macadamia

lait

oeuf

soja

graines de sésame

sulfite (€220-e227) (> 10ppm)
céleri -
moutarde -
composants de poisson -
crustacés -
mollusques -
lupin -

o+ o+ o+

-~

WD !
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- = absence d'allergenes ? = contamination possible + = prése

Conditions de stockage et de distribution

- a une température inférieure ou égale a —18 °C.

- Ne jamais recongeler un produit ayant été décongelé.

- Ne jamais empiler les hautes palettes chargées.

- Toujours bien fermer les emballages.

- Durée de conservation : 12 Mois a partir de la date de production.
- La date de péremption est mentionnée sur I'étiquette.

Emballage
Emballage primaire:

Type de Sac: sac bleu
Piéces/Sac: 11

Emballage secondaire:
Boite: Longueur:598 mm - Largeur:398 mm - Hauteur:246 mm
Poids brut: 5 370,00 g
Poids net: 4 620,00 g
EAN Code: 5413056017123
Piéces/Boite : 44
Sac/Boite : 4

Palletisation:
Type de palette: palette euro
Poids brut: 193,34 Kg
Poids net: 147,84 Kg
nombre de couches par palette: 8
nombre de boites par palette: 32
Hauteur de la palette, articles inclus: 2,11 Mtr

Date activée: 12-03-2025

Les données mentionnées ci-dessus sont confidentielles et ne peuvent en aucun cas étre dupliquées. Elles sont
susceptibles d’étre modifiées et ne sont des lors pas contraignantes. Une version actuelle peut toujours étre obtenue sur
demande.
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Marchandise

19059030

Mode d’emploi
Instructions de cuisson

Temps de décongélation .........: : +/-60 min
Temps de cuisson ................: :+/-4 min
Température de cuisson ..........: :170-190 °C
Temps de pousse ................: i
Température de pousse ..........:/

Aprés décongélation, traiter immédiatement le produit.

Pour garantir une qualité optimale, nous vous conseillons de consommer les produits dans les 24 Heures lorsqu'il est
conservé a température ambiante (15°C - 25°C).

Ces instructions de cuisson sont données a titre indicatif et doivent étre adaptées en fonction du type de four et du nombre
de produits dans le four. Les temps de pousse et de décongélation sont également tributaires de différents facteurs tels que
la température et 'humidité ambiantes. Soyez vigilant de maniére a procéder aux modifications nécessaires.

GMO

Lantmannen Unibake Londerzeel déclare que ce produit ne contient ni ingrédient génétiquement modifié ni additif,
conformément aux réglements (CE) 1829/2003 et 1830/2003 concernant la commercialisation et I'étiquetage des organismes
génétiguement modifiés. Ce produit satisfait au réglement en la matiére.

Par conséquent, un étiquetage supplémentaire ("Ce produit contient du [ou des] [nom du ou des organismes] génétiquement
modifié[s]") n’est pas nécessaire.

Libellé
(U] NL | FAiNBAGNAT BRUIN ﬁCMiOSGI DIEPVRIES FR | PAIN BAGNAT GRIS 13CM 1056 | SURGELE
Bruin rond broodje met tarwe en rogge. Ing volkoren tarwebloem, tarwebloem, water, gist, roggebloen, Pain gris avec bl et seigle - rond. Ingrédients: farne de blé entier farine de blg, eav, levure, farine de seigle, seliodé, gluten de blé,
o gejodeerd 20ut, tarwegluten, enzyme (tarwe), koolzaadolie, meelverb (E3o00), |, Decoratie: enzyme (ble), iwkuaco‘lza,agenlde'nnmrmdehfame{i;oo),hnmdeblemdh Décoration: blé concassé. Peut contenir des
gepl Kan sporen van: melk, &, ad en andere glutent de g traces de: lait, oeuf, g d guten,
@]
¢
4 DE | BAGNAT BAUERN 13CM 105G | TIEFGEFROREN T | PANINO MORBIDO GRIGIO 13CM 1056 | SURGELATO
© Zutaten: Weizenvollkormebl, Weizenmehl, Wasser, Hefe, Roggenmehl, Jodiertes Salz, Weizengluten, Enzyme Ingredienti: arina i frumento integrale, faina di frumento, a(quﬂ, Imntu, hmadmg:le, saleiodato, .dwmdlfmmm enzimi
¥ (Weizen), Ragsz, Mehlbehandlungsmittel E3oo), Weizenmalzmehl. Dekoration: Weizen gemahlen, Kann Spuren ﬁvmlmu), olio di colza, agente di dells Farina (E; hata. D granoschiacciato, Pua
enthatten vor: Milch, Eier, Sesamsamen und andere glutenhaltige Getreidesorten. contenere tracce d: atte, uova, semi di sesamo e altri cereali contenenti glutine;
Voedi de| Valeur nuiritionelle | Nahrwerte | Vak nzi Per|Par| Pro
ES | PAINBAGNAT MORENO 13CM 1056 | ULTRACONGELADO " Vakor m»-l}v:lnm I Por Para 00
Inqednms hamadmgonmegal,hanmdemgo aua, levadura, harina de centeno, sal yodada, gluen de rigo, Rk
iqu), aceite de colza iento de a hrina (E300), harina detrigo malt "Dtmramn Emrgu|£m:gn|imrga|Vﬂhnmlgnm idos I 12 g% OR @ D @
S ‘_mde'-‘ e, i fsbacany . =i vmlh:udemlﬁztlﬂjlmlur pE— rh o
e T b i waarvan verzadigde vetzuren, dont acides gras saturés, davon e Fettsauren, di cuiacidi grassi . B o
o salun, de las cuales saturades, dos quais saturados +-60min +-4min| 170-190°C | 44x
| o Kottt s 4 891 Srarttosave Unicains on: www.myfoodspot ev*
waarvansunkevs, dont suues, davon Zucker, i cui 2uccheri, de los cuales azicares, dos quais aglcares 10q
PT | PAINBAGNAT MORENO 13CM 1056 | ULTRACONGELADO Vezels | Fibres | Ballaststoffe | Fibre | Fbras alimentarias | Fibra 6Ag
Ingredientes: hmhademgolnglal, fuvﬂudehgv,agua,lwzd\n farinha de centeio, salindado, gliten de Eiwitten | Protéines | Eiweil | Proteine | Proteinas 85g B 2
trige, enzi ), Oleo de cancla, ag de farinha (€ ‘fannhadetngnmahada Decoragio: Zout| Sel| Sakz | Sale | Sal i1g T 'ﬁ .
ntes rtenham glit = 3
trgoesmagato. M‘W‘Wd‘m”‘“‘ d i e Ten minste houdbaar tot sinde: - A consommer de préférence avant fin: - Mindestens hather bis Ende: - Da consumarsi 5 41305 017123 m R -
prefaribilmente entro ine: - Consumir preferentemente antes del in de: - Consumir de preferéncia antes do fim de:
Lok PRIHS 250375 (94248 032026
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