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Enbal | age : Boites Produit pasteurisé
Poi ds

Capacité nomnale................. . 2.650 ni

Poids net......................... : 2.600 g

Poids net égoutté................. . pas applicabl e

I ngrédi ents

pormes
sucre
am don nodi fi é
ant i oxydant : aci de ascor bi que
am don de bl é
correcteur d acidite

acide citrique (E330)

Alergenes.............ccoiiun... : Quten

Caract éri stiques phys. et chi mques

PH . . . </[=3,8
Brix - limte de contréle*........ ;13 - 15

- limte derejet............ : <12 of >16
Mide. ... .o 0,5 tot 0, 05

* 90% des nesures tonbent dans | es Ilmtes de control e
sans conservateur et/ou col orants

Déclaration nutritionnelle par 100g

K. . 252
kcal . ... : 60,3
Matiéres grasses. ................. : <0,5¢g
dont acides gras saturés....... . <0,1¢g
AQucides............ i, : 14,09
dont sucres.................... : 13,0 ¢
Fibres........c i, 1,09
Protéines........... ... ... ...... : 0,30¢
sel ... .. : 0,00 g

(Val eurs indicatives/ cal cul ées)

Car act eres or ganol ept i ques

Couleur........ ..., : jaune a or-jaune
Li qui de de couverture............. . Pas applicabl e
Qdeur/golt..............o ... . aronatique, typique

Consistance. .............. ... . nmassa honobgéne avec nor ceaux
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Déf auts par verre/ boite Tol érance (conforme AQL 6.5)

reste de la couronne.............. . 5 pi éces

epluchures........................ . 5 pi éces

graines........................... . 5 pi éces

nor ceaux décolorés................ . 5 pi éces

QUEUES. . . .ottt . 3 pi éces

restes du coeur................... . 3 pi éces

somre des défauts, max............ . 15 pi éces

Bact éri ol ogi que

Aucune présence de gernes pat hogenes/ anaérobes. Aucune
présence d' endot oxi nes. Apres une période d'incubation a 37°C
aucune gazeéification ni de changenent en pH ont été constat és.

La date limte d utilisation........ . fin année de production + 4 ans

DI FFUSI ON NON- CONTROLEE
Spéci fication conforme | égislation Européenne — seul enent val i de en EU



