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Ver pakking : Blik Product groep : gepasteuri seerd
Gewi chten

Nomnale capaciteit............... . 2.650 ni

Nettogewicht...................... : 2.600 g

Netto uitlekgewicht............... : niet van toepassing

| ngr edi ént en

appel s
sui ker
genodi fi ceerd zet neel
anti oxi dant : ascor bi nezuur
tarwezet meel (bevat gl uten)
zuurt er egel aar:

ci troenzuur (E330)

Alergenen..................o..... : Quten

Chem sche en fysi sche ei genschappen

PH . . . </[=3,8
Brix - regelgrens*................ : 13 - 15

- afkeurgrens................ : <12 of >16
Vaculm . ... . o 0,5 tot 0,05

* 90% van de mnetingen vallen binnen de regel grenzen
zonder bewaar en/of kleurstoffen

Voedi ngswaar dever el di ng per 100g

K. . 252
kcal . ... : 60,3
Vetten....... ... i . <0,5¢g
waarvan verzadi gde vetzuren.... : <0,1 g
Kool hydraten...................... : 14,09
waarvan suikers................ : 13,0 ¢
Vezels. ... ..o 1,09
Bwitten............ i 0,3 ¢g
ZOUL. .. : 0,00 g

(Dt zijn richt-/berekende waar den)

QO ganol epti sche ei sen

Kleur.. ... . Ceel tot goudgeel
Qogiet.......coii . N et van toepassing
Geur/smaak. ............ . . Aronatisch, soorteigen

Consistentie...................... . honogene nassa net stukken
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Gebr eken per bokaal / bl i k Tol erantie (conform AQL 6.5)

Kroonresten....................... 5 stuks

schilresten....................... 5 stuks

pitten. ... ... . 5 stuks

donkere stukken................... . 5 stuks

stelen............ ... ... ... ... ... . 3 stuks

resten klokhuis................... 3 stuks

somgebreken, max................. 15 stuks

Bact eri ol ogi sch

Vrij van pathogene en toxi nevormende ki emen.
Vrij van anaérobe ki enen. Na bebroeden bij 37°C
geen gasvormng of verandering in pH waarde.

Houdbaarheid........................ . productiejaar + 4 jaar
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