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RÉFÉRENCE PCB / PCB CODE / ARTIKELNUMMER 010738

RÉFÉRENCE CLIENT / CUSTOMER REFERENCE / KUNDENREFERENZ Non applicable / Not applicable / Nicht anwendbar

DÉSIGNATION COMMERCIALE / TRADE NAME / HANDELSBEZEICHNUNG Chablon pour feuille

DÉNOMINATION LEGALE
LEGAL NAME
GESETZLICHE BEZEICHNUNG

Support alimentaire
Support for food
Lebensmittelträger

FORMAT FEUILLE
DIMENSIONS / SIZE / GRÖẞE 7x3 cm

DESCRIPTION PRODUIT / PRODUCT DESCRIPTION / PRODUKTBESCHREIBUNG

Le chablon permet de réaliser des décors en chocolat, des 
biscuits cuillère, …
The stencil allows you to create chocolate decorations, 
spoon biscuits, ...
Mit dem "Chablon" können Sie Schokoladendekorationen, 
Löffelbiskuits, ... kreieren.

Réservé aux professionnels / Only for profesionnals use / 
Für Fachleute vorbehalten 

CODE CLIENT / CUSTOMER CODE / KUNDENCODE : 
Non applicable / Not applicable / Nicht anwendbar

EAN / UC 3614680107385

QUANTITÉ PAR BOITE / QUANTITY PER BOX / MENGE PRO KARTON 1 PIECES / PIECES / STÜCKE

POIDS NET / NET WEIGHT / NETTOGEWICHT - à titre indicatif / on an indicative basis / 
unverbindlich 

Non applicable / Not applicable / Nicht anwendbar

IDENTIFICATION PRODUIT / PRODUCT DESCRIPTION / PRODUKTIMFORMATION

COMPOSITION / COMPOSITION / ZUSAMMENSETZUNG

CONDITIONNEMENT / PACKAGING / VERPACKUNG

FR : Matière : caoutchouc. 30 poses.

EN : Material : rubber. 30 imprints.

USA : Material : Gummi. 30 Abdrücke.

Standard Personnalisation/ Customisation/Personalisierung
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 - Congélation / Freezing / Einfrieren (-18°C / -0,4°F)
 - Surgélation / Fast Freezing / Tiefkühlen (-35°C / -31°F) 
 - Pasteurisation / Pasteurization / Pasteurisierung (70 - 85°C / 158 - 185°F) 
 - Micro-Ondes / Microwave / Mikrowelle
 - Four / Oven / Backofen (220°C / 392°F) 

Oui / Yes / Ja
Non / No / Nein
Oui / Yes / Ja
Non / No / Nein
Non / No / Nein

CE PRODUIT EST / THIS PRODUCT IS / DIESES PRODUKT IST:

Cette fiche technique a été établie en toute bonne foi, en l'état actuel de nos connaissances. / This data sheet was etablished honestly, on current 
knowledge. / Dieses Datenblatt wurde nach bestern Wissen und Gewissen sowie nach dem aktuellen Kenntnisstand erstellt.

Nous certifions que la matière support est apte au contact alimentaire et répond aux exigences de la Règlementation Européenne en vigueur, relative 
aux matériaux et objets destinés à entrer en contact avec les denrées alimentaires. Les informations données ici sont basées sur l'état actuel de nos 
connaissances fournies par nos fournisseurs.
We certify that the carrier material is in conformity with EU regulations relating to materials and articles intended to come into contact with foodstuffs. 
The information is based on our present state of knowledge provided by our suppliers.
Wir bestätigen, dass das Trägermaterial in Übereinstimmung mit den EU-Vorschriften über Materialien und Gegenstände, die mit Lebensmitteln in 
Berührung gekommen ,ist. Die Angaben basieren auf unserem derzeitigen Kenntnisstand und auf den von unseren Lieferanten zur Verfügung gestellt 
en Informationen.

GARANTIE CONTACT ALIMENTAIRE / GUARANTEE FOOD CONTACT / LEBENSMITTEL KONTAKT GARANTIE

CERTIFICATION KOSHER / KOSHER CERTIFICATION / KOSCHERZERTIFIKAT

MODE D'EMPLOI / INSTRUCTIONS / GEBRAUCHSANWEISSUNG

Déposer le chablon sur une feuille imprimée, neutre, ou tout autre support nécessaire à la création. Couler le chocolat ou autre matière alimentaire. Oter 
le chablon. Attendre le durcissement pour manipuler les pièces.
Place the stencil on a printed sheet, neutral, or any other support necessary for the creation. Pour chocolate or other food stuff. Remove the chablon. 
Wait for hardening to handle the parts.
Legen Sie die Schablone auf ein bedrucktes Blatt, neutral oder auf andere für die Erstellung notwendige Unterstützung. Gießen Sie Schokolade oder 
andere Nahrungsmittel. Entferne den Chablon. Warten Sie auf die Härtung, um mit den Teilen fertig zu werden.

KOSHER / KOSHER / KOSCHER NON KOSHER / NOT KOSHER / NICHT 
KOSCHER
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