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GRECI&FOLZANI

FICHE TECHNIQUE

NOM DU PRODUIT : JAMBON ITALIEN ‘10 MOIS ° filet rouge

PAYS D’ORIGIN : Italie
NOM DU PRODUCTEUR : GRECI & FOLZANI SPA — Felino (PR) — Italie
N°D’AGREMENT CEE.: CEIT90L

DESCRIPTION DU PRODUIT :  jambon cru , fait secher au moins 12 mois ;
il est présenté sans 1’0s, pressé, lavé, en confection sous vide.

COMPOSITION : viande de porc (de provenance éuropéenne)  94%,
sel 6%

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT :
POIDS: kg 6/7 valeur moyenne
DIMENTION :  long. cm 35 x larg. cm 28 x haut. cm 9

PROCEDE’ DE FABRICATION :  Les cuisses fraiches de porc sont séléctionnées, puis salées et rangées
dans les cellules frigorifiques ; ensuite elles sont dessalées et mises
dans les cellules de repos ; ensuite les jambons frais sont lavés et
rangés dans le séchoir ; ensuite ils sont sechés ; on met la graisse et ils
continuent a secher; les jambons sont controllés et ceux choisis pour
la vente sont lavés et désossés.

EMBALLAGE : carton ( avec 2 piéces)
(long. cm 59 x larg. cm 36 x haut cm 15)

TEMPERATURE DE CONSERVATION : +2/+8°C
DATE LIMITE DE CONSUMATION : de préférence, 6 mois de la date de désossage

EAN 13 : 2820440 +6
EAN 18: 98021663 00310 +3

REFERENCE : 310

Felino, 21/04/2026



Jambon MEC

Valeur nutritionels

moyennes pour 100g

Energie 916 kJ /219 kcal
Matiéres grasses 13 g

dont acides gras saturés 514
Glucides Og

dont sucres O0g
Protéines 28g

Sel 42049
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