GSL 64 MANDOLINE JAPONAISE 64 MM + 3 LAMES
Global

Lames ultra-tranchantes en acier inoxydable japonais : Découpe sans effort tous types de légumes et
fruits, pour des résultats professionnels a chaque utilisation.

3 lames julienne interchangeables : Fine (1 mm), moyenne (2 mm) et épaisse (3—6 mm), pour des
coupes polyvalentes adaptées a toutes vos recettes.

Lame droite intégrée réglable : Epaisseur ajustable de 0,5 mm a 8 mm, idéale pour des tranches ultra-
fines ou épaisses.

Sécurité et confort : Protége-doigts, poignée ergonomique et base antidérapante pour une utilisation
stable et sécurisée.

Concgue pour les chefs et les passionnés de cuisine

La mandoline japonaise Global Super GSL64 est fabriquée en matériaux durables sans BPA et en
acier inoxydable de haute qualité, garantissant une performance optimale et un entretien facile. Son
format extra-large permet de traiter rapidement et avec précision les plus gros légumes et fruits, tout
en offrant une finition impeccable pour vos plats.

Contenu de la boite :

Mandoline Global Super avec lame droite intégrée
3 lames julienne (1 mm, 2 mm, 3—6 mm)
Protege-doigts et étui de protection pour les lames

Global : L’excellence japonaise au service de votre cuisine
Avec la mandoline japonaise Global Super, bénéficiez de la méme précision et de la méme qualité
que les couteaux Global, pour une préparation culinaire rapide, sre et professionnelle.

Facile a entretenir, la Mandoline Japonaise Global peut étre nettoyée facilement au lave-vaisselle.
Pour un usage optimal et une longue durée dans le temps, nous vous recommandons un lavage a la
main.

Caractéristiques :
- Facile a utiliser et a nettoyer

- Matériaux : plastique, lame en acier inoxydable

- Epaisseur de coupe ajustable

- Garde de sécurité pour vos doigts

- Garantie sans bisphénol A

- Largeur de coupe : 6,4 cm

- 3 lames interchangeables : fine 1 mm, medium 2,5 mm et épaisse 4 mm
- Résiste au lave-vaisselle

- Fabriquée au Japon


https://www.lessecretsduchef.be/fr/184_global

