LOUIS TELLIER

Identification

Porte-fiches a billes

Désignation
N8029

Référence

Code barres 3325980004822

Couleur(s) Inox

Lieu de fabrication CHINE

Marque LOUIS TELLIER

Code fiscal 7323930000

Marché Cible

Cible Professionnel

Descriptif technique
50x7,5x2(LxIxH)

Dimensions produit nu (cm)

Poids produit nu (kg) 0.42 Kg

Matériaux Inox et billes de verre

Accessoires

n

Piéces détachées
Mode d'emploi
Garantie

Brevet

Autre

Produi
Elec.

Puissance (W)

Nb Piles Fournies

Non
Non

Type Piles

Conditionnement produit

Type d'emballage Sachet

Dimensions (cm) 50x7.5x2(LxIxH)
Contenu (Nb unités)

Poids (kg)

Master
24 pcs

ue Inner
Quantités

F
o
7
o

12 pcs

Code Barres

Palette (cm)

‘

Nb unités / palette

e]
0
7]

Nb couches / palette

Nb carton / couche

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)

Fiche technique
Porte-fiches a billes - 50 cm

UN ACCROCHAGE PRATIQUE DE TOUS VOS
MEMOS : Le pince porte-fiches a billes de la
marque Louis Tellier est idéale pour accrocher
vos fiches et assurer une bonne communication
entre la salle et la cuisine.

MATERIAU PROFESSIONNEL : La pince porte-
fiches est fabriquée en inox un matériau
hygiénique, résistant et durable. Prisé dans
I'univers de la cuisine professionnelle, il nécessite
peu d'entretien.

DIMENSIONS OPTIMALES : La pince porte-fiches
a billes de la marque Louis Tellier est parfaite
pour un affichage facile et clair. Elle mesure 50
cm.

ENTRETIEN FACILE : Il est conseillé de bien laver
votre pince porte-fiches a l'aide d’un liquide
vaisselle sans utiliser d’éponge abrasive. Pensez
a bien sécher votre équipement de cuisine.
Lavable au lave-vaisselle.

RIEN NE REMPLACE LE FAIT MAIN : Depuis 1947,
Louis Tellier propose aux professionnels de la
restauration et aux particuliers des ustensiles
innovants et performants spécialement congus
pour réaliser des préparations culinaires de
qualité a la main.
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